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(Velasco e colaboradores, 2016)
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Antes de provar os cremes, brasileiros e

mexicangs julgaram os gostos pela cor

do alimento. Houveram  algumas SALGADU AMD%[!EGU
discorddncias, mas todos concordaram ’ SALGADO

queo creme vermelho deveria ser doce.

Estudantes franceses de enologia
aahwmm m*x' avaliaram aroma de trés vinhos, um
branco, um tinto e um branco colorido
artificialmente com corante sem odor. Os
\ termos usados para o vinho tinto foram
sem cheiro, Usados para o vinho colorido

semsabor  artificialmente, mesmo sendo um vinho
branco.

(Morrot, Brochet e Dubourdieu, 2001).
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VINHO BRANCO VINHO TINTO VINHO BRANCO
"Citrico" "Chocolate" "Chocolate"
"Limao" "Canela" "Canela"

"Mel" "Tabaco" "Tabaco"
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